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TRECENTO 50

Aliado de emprendedores
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01.   Manual de uso

 01.1 Información para el usuario
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¡ADVERTENCIA!
PRECAUCIÓN - Para reducir el riesgo de descargas eléctricas o lesiones, úsalo solo en interiores.

Este producto debe estar conectado a tierra. En caso de cortocircuito eléctrico, la puesta a tierra reduce 
el riesgo de descarga eléctrica proporcionando un cable de escape para la corriente eléctrica. Este 

producto está equipado con un cable con un cable de toma de tierra y un enchufe de tierra adecuado. 
El enchufe debe estar enchufado a un enchufe correctamente instalado y conectado a tierra conforme 

a todos los códigos y ordenanzas locales.

¡ADVERTENCIA!
Una instalación incorrecta del enchufe de toma de tierra puede conllevar un riesgo de descarga 
eléctrica. Si el cable de suministro se daña, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de 

servicio o personas igualmente calificadas para evitar un peligro.
Por favor, apague el interruptor principal y desconecte la fuente de alimentación cuando ocurra una 

emergencia.

PRECAUCIÓN
NUNCA acerques las manos o los dedos a la cuchilla cuando la máquina este en marcha

¡ADVERTENCIA!
La máquina debe ser reparada por el fabricante o el agente si la máquina sufre un fallo.

NO repares la máquina. No nos hacemos responsables de daños ni fallos en el equipo, ya que el propio 
usuario arregla las máquinas.

Si el cable de suministro se daña, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o 
personas igualmente cualificadas para evitar un peligro.

• El aparato no debe limpiarse con chorro de agua, de lo contrario provocará una descarga eléctrica y 
dañará la mecánica y las partes eléctricas.



02. Información técnica producto
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Modelo

TRECENTO-50

Voltaje

220V 

Potencia

400W

Velocidad

50Hz

Esp. Corte

0.2-30 mm

Diam. Cuchilla

350mm

PRECAUCIÓN
Por favor, apague todos los interruptores cuando no estén en funcionamiento o en servicio.

1. • Por favor, detenga el funcionamiento y desconecte cuando el usuario limpie la máquina.
2. • Debe detener el funcionamiento de la máquina cuando se encuentra que funciona de forma 

inusual.
3. • Revisa siempre el protector del disco de corte debe estar bien ajustado.
4. • NO cortar la carne congelada por debajo de la temperatura de -6°C.
5. • Por favor, conecte el mecanismo manual al revender la máquina.
6. • Por favor, contacte con nosotros si dañan o pierden el funcionamiento manual.

El terminal de tierra debe estar a tierra antes de que el segmentado esté fijado.
Evita causar lesiones personales en el servidor por fugas.

El disco de corte funciona automáticamente; mantén la mano alejada

Se requiere precaución al manipular cuchillas de corte durante la limpieza.

Ancho. Corte

290
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04.   Funcionamiento

1. Disco de corte
2. Corredor 
3. Afilador
4. Protector disco de Corte
5. Sujetador de pieza
6. Porta pieza 
7. Interruptor on/off
8. Graduador de Corte
9. Pomo de trabajo

03.   Diagrama estructural del producto

1. La máquina debe instalarse sobre una superficie de trabajo con suficiente estabilidad y resistencia 
para soportar el peso de la máquina.

2. Asegúrate de que el voltaje de línea de tu fuente principal coincida con el voltaje nominal de la 
máquina.

3. Enciende el interruptor y deja que la máquina funcione unos 2-3 minutos para ver si funciona 
bien.

4. Ajusta el grosor del corte girando el regulador de grosor de corte en sentido contrario al de las 
manecillas del reloj. Haz que la cabeza del posicionador de fijación toque la placa.

5. Empujando el carro del producto hacia adelante y hacia atrás sobre la hoja con un movimiento 
continuo, usando el mango del empujador y el pomo del empujador.

6. Después de cortar, pon el indicador en la posición cero. Gira el mando del posicionador de fijación 
y deja que el posicionador vuelva a la posición original.

7. Ahora puedes mover las porciones y el producto.
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05.   Limpieza

1. .Siempre apaga y desenchufa la máquina antes de limpiarla, y asegúrate de poner el regulador de 
corte en posición cero.

2. Nunca uses productos químicos o abrasivos. No uses un cepillo ni ningún otro tipo de utensilio, ya 
que podría dañar la otra parte del cortador.

3. Limpia la máquina con un paño. Asegúrate de limpiar la máquina completamente todos los días.
4. Quitar la tapa de la cuchilla alejándola de la hoja al limpiar, y limpiar también el carro del producto.
5. Advertencias para la limpieza de la hoja:

a. Lleva un guante de seguridad para realizar esta operación;
b. No toques el filo de la hoja;
c. Esta es una operación peligrosa. Por favor, ten cuidado

ATENCIÓN
No laves la máquina directamente con agua.

06.   Mantenimiento

a. Seca la hoja con un paño después del trabajo;
b. Unta el aceite de cocina en el borde de la hoja con un paño seco;
c. Afila la hoja todos los días para evitar el óxido.

1. A prueba de óxido de la hoja:

a. Empujar el carro hacia un lado y limpiar la suciedad grasosa de la guía con un paño seco;
b. Untar la superficie guía con grasa con el dedo, extender y lubricar bien;
c. Es adecuado lubricar la guía cada semana.,

2. Lubricación guía:

a. Limpia primero el eje empujador con un paño seco;
b. Pon el aceite de cocina en ambos ejes y tira del empujador arriba y abajo para que el aceite se 

disperse bien y el empujador funcione bien 
c. Es adecuado para lubricar el eje todos los días.

3. Lubricación del eje empujador:



1. Deberías afilar la hoja para asegurarte de que este lo suficientemente afilada.
2. Limpia el filo de la hoja antes de afilar.
3. Saca el afilador y lubrica los ejes del afilador porque funciona bien 
4. Saca el afilador y gira 180º, presiona la piedra derecha con el dedo y luego coloca el afilador en la 

posición de trabajo.
5. Asegúrate de que la superficie de la piedra esté colocada cerca de la superficie del borde. Si no, por 

favor ajústalo.
6. Enciende la corriente y la hoja trabaja 1-2 minutos, detiene la máquina, mira si la hoja está bien 

afilada; si no, continua
7. Presiona la piedra del lado izquierdo hacia abajo y asegúrate de que la superficie de la piedra esté 

pegada a la superficie de la hoja, luego afila 3 segundos para quitar la muela.
8. Vuelve a poner el afilador en su posición original después del trabajo.
9. Mantén siempre la piedra limpia, ya que funciona bien.
10. No mires la piedra para girar siempre o te hará daño en el dedo
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07.   Afilado – precauciones a tener en cuenta

Garantía

 
La garantía de 12 meses cubrirá cualquier desperfecto de fabricación u origen del
producto y problemas o daños de motor y/o plaqueta, previa verificación técnica. Quedan
excluidos de la misma todos los consumibles y repuestos. El tiempo se estima desde la
fecha que figura en la factura de compra.

a. Limpia el eje del afilador antes de afilar;
b. Pon el aceite de cocina en los ejes;
c. Gira y desliza el eje hasta que funcionen bien.

4. Lubricación del afilador 

a. Limpia la máquina y aplica el aceite de cocina;
b. Gira la manilla de nuevo a la posición original;
c. Es adecuado lubricarlo cada semana y no esparcir demasiado aceite.

5. Lubricación localizadora de la 



Atención al Cliente

(+54 11) 5881-3196

mesadeayuda@moretti.com.ar

Líneas Rotativas

(+54 11) 4103-4500

(+54 11) 5670-4400


